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  1386 1383 فته خاتمه يا همكار بخش فرآوري خاص بررسي تهيه و بسته بندي گوشت چرخ شده ماهي به شكل منجمد از ماهيان پرورشي سد ارس

بررسي تاثير ماده نگهدارنده طبيعي دي استات سديم بر ميزان بار ميكروبي، شيميايي و اورگانولپتيك 

 خاويار
 مستقل

انستيتو تحقيقات ماهيان 

 خاوياري

  1380 1378 خاتمه يافته همكار

ياري در كارگاه بررسي فلور باكتريايي مراحل تخم، لارو، انگشت قد و فون انگلي بچه ماهيان خاو

 تكثير و پرورش شهيد بهشتي

انستيتو تحقيقات ماهيان  مستقل

 خاوياري
  1379 1377 خاتمه يافته همكار

 عمل آوري گوشت فيل ماهي و قره برون پرورشي دو ساله و ارزيابي كيفيت 
انستيتو تحقيقات ماهيان  مستقل

 خاوياري
  1380 1378 خاتمه يافته همكار

 رهاي فوق رسيده از طريق روشهاي فيزيكي و اسمزيبهينه سازي خاويا
انستيتو تحقيقات ماهيان  مستقل

 خاوياري
  1380 1378 خاتمه يافته همكار

 مستقل ارزيابي كيفيت خاويار فشرده در بسته بندي جديد )تيوب(
انستيتو تحقيقات ماهيان 

 خاوياري
   1384 1380 خاتمه يافته همكار

 پايان نامه Sous videله فيل ماهي پرورشي بسته بندي شده به روش ارزيابي كيفيت ميكروبي في
انستيتو تحقيقات ماهيان 

 خاوياري
  1385 1383 خاتمه يافته  مجري

 مستقل استفاده از اندامهاي اضافي ماهيان خاوياري براي توليد سس و ژلاتين 
انستيتو تحقيقات ماهيان 

 خاوياري
  1379 1377 // همكار



 ه آيزين گلاس از كيسه شناي ماهيان خاوياري تهيه فرآورد
انستيتو تحقيقات ماهيان  مستقل

 خاوياري
  1379 1378 // همكار

 طرح تهيه سس از ماهي كيلكا
انستيتو تحقيقات ماهيان  مستقل

 خاوياري
  1380 1379 // همكار 

 Case study ارزيابي كيفيت گوشت قره برون پرورشي دو ساله نمك سود شده بوسيله روش سنتي
انستيتو تحقيقات ماهيان 

 خاوياري

  1384 1383 خاتمه يافته مجري

 ماشين آلات تريمينگ در فيله ماهي كپور نقره اي اي ارزيابي مقايسه
 مستقل

  1388 1384 خاتمه يافته  همكار بخش فرآوري

 تلفيقي از گوشت ماهي كيلكاو كپور نقره اي رتوليد برگ بررسي
 بخش فرآوري مستقل

  1391 1389 خاتمه يافته همكار

 بررسي تاثير لعاب هاي مختلف روي كيفيت كيلكاي سوخاري
 بخش فرآوري مستقل

    خاتمه يافته همكار

 بررسي توليد فرآورده هاي خشك طعم دار از ماهي كيلكا
 بخش فرآوري مستقل

    خاتمه يافته همكار

افت خوراكي ماهيان اقتصادي در صيد تالا ب  بررسي وضعيت آلايند ه هاي فلزات سنگين موجود در ب

 بين اللملي بندرانزلي با تاكيد بر سلامت آبزيان و جوامع انساني

 

 بخش فرآوري خاص
    خاتمه يافته همكار

بررسي وضعيت آلايند ه هاي سموم ارگانوكلره و فسفره موجود در بافت خوراكي ماهيان اقتصادي در 

 نزلي با تاكيد بر سلامت آبزيان و جوامع انسانيصيد تالا ب  بين اللملي بندرا

 

 بخش فرآوري خاص
    خاتمه يافته همكار

موجود در بافت خوراكي ماهيان اقتصادي  PAHsبررسي وضعيت آلايند ه هاي هيدروكربنهاي نفتي 

 در صيد تالا ب  بين اللملي بندرانزلي با تاكيد بر سلامت آبزيان و جوامع انساني

 

ريبخش فرآو خاص  
    خاتمه يافته همكار

 بخش فرآوري مستقل water fern) (Azollaتوسعه دانش فني استخراج رنگ طبيعي بتا كاروتن از آزولا 
 ۹۶ 95 93 خاتمه يافته مجري

 بخش فرآوري مستقل ارزيابي مخاطرات آزمايشگاههاي مركز ملي
  93 92 خاتمه يافته همكار

هگزيل  4انگور، كاتچين، فروليك اسيد و  بررسي امكان استفاده از عصاره دانه

 رزورسينول براي جلوگيري از ملانوزيز در ميگوي پرورشي

 بخش فرآوري مستقل
 مجري

 مجري

 

  92 89 خاتمه يافته



 تدوين نقشه راه فرآوري آبزيان
 بخش فرآوري مستقل

 همكار

 

  92 91 خاتمه يافته

 خاص شيلاتي ماهيان سرد آبي )قزل آلا( بررسي ميزان باقي مانده ها در گونه ها و محصولات
 ۹۶ 95 93 خاتمه يافته مجري بخش فرآوري

  FPCبررسي ارزش غذايي، ميزان پذيرش و عمر ماندگاري كلوچه ماهي توليد شده با 

 Abramis bramaماهي سيم سد ارس

 مستقل
    خاتمه يافته همكار بخش فرآوري

ـــد توليـــد بررســـي ـــين فرآين ـــدگا ري فـــرآوردهعمـــر مـــا  كيفـــي و تعي دودي گـــرم مـــاهي  ن

 (MAPواتمسفر اصلاح شده) ،وكيوم( دربسته بندي معمولي Clupeonella cultiventrisكيلكا)

 

 بخش فرآوري مستقل
 همكار

 

  94 92 خاتمه يافته

تلفيقي از گوشت چرخ كرده ( Fish paste) بررسي تغييرات ذائقه پسندي كرم خوراكي

 ypophthalmichthys( وكپور نقره اي  Clupeonella cultiventris)  ماهي كيلكا 

molitrix ) Hپس از فرآيند حرارتي )  
 

 بخش فرآوري مستقل
 همكار

 

  94 92 خاتمه يافته

 مستقل نهيه سس از  ميگوي نيپونني تالاب انزلي  و اريابي كيفيت آن  
 ۹۹ 098 96 خاتمه يافته مجري بخش فرآوري

 مصرف آبزيان با الگوسازي رستوران هاي شيلاتيطرح ترويجي ارتقاء فرهنگ 

 

 ترويجي
 - 99 08 در دست اجرا همكار بخش فرآوري

 ترويجي طرح ترويح فرهنگ مصرف فرآورده هاي متنوع از كپور ماهيان
 98 97 96 خاتمه يافته همكار بخش فرآوري 
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  * علوم و تحقيقات 91  *

 

بررسي امكان استفاده از عصاره توت، سيستئين و عصاره قارچ براي 

 جلوگيري از ملانوزيز در ميگوي پرورشي
1 

ظت هاي مختلف سديم آلژينات بر عمر ماندگاري ماهي بررسي اثرات غل *  علوم و تحقيقات  88 -87  *

 كيلكاي سر زده شكم خالي
2 

بررسي تغييرات ميكروبي، شيميايي و حسي كيلكاي بسته بندي شده با فيلم  *  علوم و تحقيقات  88 -87  *

 خوراكي پروتئين آب پنير حين نگهداري در سردخانه
3 

 *  داشنگاه آزاد واحد رشت 93-94  *
 ميكروبي برگرماهي كپورنقره اي مقايسه اي شاخصهاي فساد بررسي

 4 گوساله( طي نگهداري درسردخانهقرمز)وبرگرگوشت 

لثر عصاره آبي گياه پنيرك روي خواص اورگانولپتيك و ماندگاري فيله  *  داشنگاه آزاد واحد رشت 94 - 95  *

 كاهي كيپ.ر نقره اي تحت نگهداري در شرايط يخچال
5 

مقايسه اثر ضد ميكروبي گياه بابونه در ماندگاري گوشت قرمز  چرخ كرده  *  داشنگاه آزاد واحد رشت 94 - 95  *

 و گوشت ماهي فيتوفاگ در شرايط دماي يخچال
۶ 

 *  دانشگاه آزاد واحد تهران شمال 97 - 98  *
بررسي اثرات ضد باكتريايي و قارچي عصاره متانولي جلبك دريايي 

(sargassum glaucescenدر ماهي قزل آلا دودي شده ) 7 

 *  دانشگاه آزاد واحد تهران شمال 97 - 98  *
( در جلوگيري Sargassum glaucescenبررسي تاثير عصاره جلبك دريايي)

)  از رشد باكتريايي برگر حاصل از گوشت چرخ كرده ماهي كاراس 

Carassius carassius   تالاب انزلي نگهداري در دماي يخچال )(C04) 
8 
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 طرحهاي تحقيقاتي در دست اجراء به عنوان مجري :

  

 …نوآوري ، اختراع، ابتكارو -13

 تاريخ محل تاييد يا ثبت* مورد رديف

1 
ت و استفاده از روش جديد بسته بندي با فيلم هاي خوراكي پروتئين آب پنير، سديم آلژينا

 تركيب اين فيلم ها براي ماهي كيلكا

سازمان ثبت  –قوه قضائيه 

 اسناد و املاك كشور
1391 



 مقالات علمي و پژوهشي: -14

ف 
دي

ر
 

 عنوان

 نحوه ارائه

عنوان مجله*/ عنوان 

 …همايش،

 شماره

 مجله
 سال

رتبه 

 دربين

 نگارندگان

ي
ران

خن
س

 

تر
وس

پ
 

ده
 ش

پ
چا

 

 

وشت تاسماهيان پرورشي  عمل آوري شده ارزيابي و مقايسه كيفيت گ 1

 با روش هاي سنتي نمك خالص و مخلوط

مجله علمي پژوهشي  *  

 شيلات ايران

سال شانزدهم 

 2شماره 

1386 

 

 

 اول

 ر بسته بندي فرآورده هاي شيلاتيدكاربرد فيلم هاي خوراكي  2

سال هفتم شماره  مجله دنياي آبزيان *  

14 

1387 
// 

روبي و شيميايي در فيله فيل ماهي پرورشي بسته بررسي وضعيت ميك 3

 Sous vide بندي شده به روش
   

امور دام  87پاييز  مجله پژوهش و سازندگي

 80و آبزيان 

1387 
// 

مقايسه و بررسي وجود باكتري هاي سرمادوست در فيله فيل ماهي  4

 در يخچال و انجماد   Sous Videپرورشي بسته بندي شده به روش 

   

دور ششم شماره  ه علوم و فنون درياييمجل

سوم و چهارم 

 86پاييز و زمستان 

1386 

// 

تاثير روش پاستوريزاسيون بر باكتري هاي استرپتوكوك فكاليس و  5

 Sous روش كمپيلوباكتر در فيله فيل ماهي پرورشي بسته بندي شده به 

vide 

*   

اولين سمينار ملي زيست 

 شناسي

چاپ در كتابچه 

 كنگره

1386 

// 

 نقش كدكس بر صادرات غذاهاي دريايي 6

 *  

چهاردهمين گنگره صنايع 

 غذايي

// 1382 
// 

 در توليد غذاهاي يخچالي ROPنقش بسته بندي  7

 

 *  

چهاردهمين گنگره صنايع 

 غذايي

// 1382 
// 

 بررسي كيفيت غذاهاي نمك سود شده دريايي 8

 *  

پانزدهمين گنگره صنايع 

 غذايي

// 1385 
// 

9 
نقش تيوپ هاي لامينت در بسته بندي فرآورده هاي خميـري دريـايي ) 

 بسته بندي خاويار فشرده در تيوپ( –فاز اول 

 * 

 

پانزدهمين كنگره علوم و 

 صنايع غذايي ايران

چاپ در كتابچه 

 كنگره

1385 
 پنجم

 نقش باكتري هاي اسيد لاكتيك به عنوان محافظ غذاييي 10

 *  

يع سيزدهمين كنكره صنا

 غذايي

// 1381 
 اول

ارزيابي كيفيت ميكروبي ماهي قره برون پرورشي دو ساله نمك سود  11

 شده به روش مولكولي

 *  

سيزدهمين كنگره ملي و 

اولين كنگره بين المللي 

 زيست شناسي ايران

// 1384 

// 



 بررسي كيفيت ميكروبي ماهي قره برون پرورشي دو ساله نمك سود 12

 شده

 *  

كنگره ملي و  سيزدهمين

اولين كنگره بين المللي 

 زيست شناسي ايران

// 1384 

// 

13 Processing the flesh of cultured Huso Huso and 

assessment of its export quality 

*   

international  th5

symposium on 

sturgeon 

// 1384 

 پنجم

شي بسته بندي بررسي باكتري هاي سرمادوست در فيله فيل ماهي پرور 14

 Sous vide شده به روش

 *  

چهاردهمين كنگره ملي و 

دومين كنگره بين المللي 

 زيست شناسي ايران

// 1385 

 اول

بررسي تغييرات كيفي در فيله فيل ماهي پرورشي بسته بندي شده به  15

 Sous vide روش

 *  

 1384 // همايش شيلات
// 

اهي پرورشي بسته بندي شده به بررسي تغييرات ميكروبي در فيله فيل م 16

 Sous vide روش
 *  

شانزدهمين كنگره علوم و 

 صنايع غذايي ايران

چاپ در كتابچه 

 كنگره

1385 
// 

17 
Processing the flesh of cultured Huso Huso and 

assessment of its export quality   

* Applied Ichtiology 
 22جلد 

آذر 

1385  
 چهارم

اكتري هاي احياء كننده سولفيت در فيله فيل ماهي پرورشي بررسي ب 18

 Sous videبسته بندي شده به روش 

*   

اولين همايش منطقه اي تازه 

 هاي نوين ميكروبيولوژي

چاپ در كتابچه 

 كنگره

1386 
// 

19 
Survey of chemical changes and microbial 

contamination in cultured Huso Huso fish fillets 

packaged by Sous vide method 

 

 *  

هفتمين كنفرانس بين المللي 

علوم و صنايع غذايي ) 

 چين(

چاپ در كتابچه 

 كنگره

1386 

// 

20 
عمل آوري و مقايسه خواص فيزيكوشيميايي قره برون پرورشـي نمـك 

 سود شده به روش هاي سنتي نمك خالص و مخلوط

 *  

اولين كنفرانس ملي شيلات 

 يانو علوم آبز

چاپ در كتابچه 

 كنگره

1387 
// 

21 
 بسته بندي فيل ماهي پرورشي با روش نوين

 

 *  

اولين كنفرانس ملي شيلات 

 و علوم آبزيان

چاپ در كتابچه 

 كنگره

1387 
// 

22 
Microbial quality monitoring of farmed Huso Huso 

fish fillets packaged by Sous vide method 

 

*   

نس علوم ششمين كنفرا

 شيلاتي )عراق(

چاپ در كتابچه 

 كنگره

1387 
// 

23 
سال هفتم شماره  مجله دانش غذا كشاورزي *   نقش نانو تكنولوژي در بهبود كيفيت و امنيت فرآورده هاي شيلاتي 

 دي ماه 65

1388 
// 

24 
Fat quality Variations monitoring in covered Kilka 

with sodium alginate 

 

*   

The 2 international 

conference on 

seafood technology 

2010 

چاپ در كتابچه 

 كنگره

1389 

// 

25 
 3ارزيابي خواص فيزيكو شيميايي ماهي كيلكاي پوشش شده با غلظت 

 درصد پروتئين آب پنير

 

 

* 

 

نوزدهمين كنگره علوم و 

 صنابع غذايي ايران

چاپ در كتابچه 

 كنگره

1389 

// 



26 
Effect of  pasteurization and  refrigeration  on 

microbial loud of farmed Huso Huso fish fillets 

packaged by Sous Vide method 

 

*  

 

International 

Conference on 

Nutrition and Food 

Sciences 2010 

چاپ در كتابچه 

 كنگره
1389 // 

27 
Effect Of Whey Protein Coverage On Bacterial, 

Chemical And Sensory Quality Of Kilka Fish 

During Cold Storage 

 * 

 

International 

seafood and health 

conference 2010 

چاپ در كتابچه 

 كنگره
1389 // 

28 
Effect of whey protein on physicochemical 

properties of packaged common Kilka  

 *  

 

International 

conference  on 

agricultural food 
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 كنگره
1389 // 

29 
Evaluation of physicochemical characteristics of 

packaged common Kilka by sodium alginate  

 *  

 

International 

conference  on 
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تاثير پوشش خوراكي پروتئين آب پنير روي كيفيت ميكروبي و حسي 
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دومين همايش ملي تازه 

 هاي ميكروبيولوژي

چاپ در كتابچه 
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تاثير پوشش خوراكي سديم آلژينات روي كيفيت باكتريايي، شيميايي و 
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فرآوري و بهداشت 

 فرآورده هاي شيلاتي
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بررسي خواصآنتي ميكروبي و تغييرات شيميايي با استفاده از پوشش 
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Clupeonellia delitula)  سر زده شكم 
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تاثيرپوشش خوراكي سديم آلژينات روي كيفيت باكتريايي، شيميايي و 
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چاپ در كتابچه 
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سال دهم شماره  مجله دانش غذا كشاورزي *
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71 
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مجله علمي پژوهشي علوم و  *
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هگزيل رزور سينول روي ملانوزيز در  4بررسي تاثير آنتي اكسيدان 

 ميگوي پرورشي در انجماد
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 غذايي دانشگاه مشهد
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 94تابستان 

 -200صفحات 
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 اول 94

74 
تاثير متد پاستوريزاسيون روي مدت زمان ماندگاري فيله فيل ماهي 
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يازدهم شماره 
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يازدهم شماره 
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 اول 1392
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بررسي و مقايسه خواص ضد باكتريايي كاتچين، فروليك اسيد و عصاره 

 عامل مسموميت غذايي در ميگوي پرورشي دانه انگور بر باكتري هاي

 

 

علوم و پژوهش هاي مجله  *

 جانوري

 اول 96 3شماره  28جلد  

78 
مطالعه تاثير آنتي اكسيدان گياهي كاتچين روي ملانوزيز در ميگوي 

 در انجماد (Litopenaeus vannamei) پرورشي پا سفيد غربي

 

 

مجله شيلات دانشكده منابع  *
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 - 547صفحات  
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79 
مطالعه تاثير آنتي اكسيدان گياهي فروليك اسيد روي ملانوزيز در 
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 انجماد
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 93پائيز  3شماره 

 - 13صفحات 

24 

 ششم 93
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رسي ميزان باقي مانده و باكتري هاي عامل مسموميت غذايي در بر

 ميگوي پرورشي عمل آوري شده با متا بي سولفيت سديم

 

 

بهداشت مواد غذايي  مجله *

 دانشگاه آزاد تبريز

 اول 1395 1شماره  6دوره 

83 
بر تغييرات كيفي ميگوي سفيد هگزيل رزورسينول  -4تاثير غلظت 
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 انجماد

 

 

 اول 94 94زمستان  مجله علمي شيلات ايران *

84 
  رنگ هاي غذايي و ايمني مواد غذايي

 

سال دوازدهم  مجله دانش غذا كشاورزي *

آبان  123شماره 

93 

 اول 03

85 
شيميايي فيله و  اثر آنتي اكسيداني اسيد سيتريك روي كيفيت باكتريايي

 آلامنجمدماهي قزل 
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همايش تغيير اقليم و امنيت 

 غذايي

 دوم 93 در كتابچه كنگره

86 
مقايسه و بررسي تاثير تركيبات طبيعي كاتچين، فروليك اسيد و عصاره 

دانه انگور روي كيفيت رنگ، بافت و طعم و مزه ميگوي وانامي 

 پرورشي
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همايش تغيير اقليم و امنيت 

 غذايي

 اول 93 در كتابچه كنگره

87 
مقايسه تاثير فروليك اسيد و عصاره دانه انگور روي لكه سياه در ميگوي 

 پا سفيد غربي طي انجماد (Litopenaeus vannamei) پرورشي

 

 

مجله علوم تغذيه و صنايع  *

 غذايي ايران

سال دهم شماره 

 94تابستان  2

 -85صفحات  

94 

 اول 94

88 
وراكي ماهي كپور ) بررسي ميزان تجمع كادميوم و سرب در بافت خ

cyprinus   carpio صيد شده از تالاب بين المللي انزلي ) 
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 واحد آزاد شهر
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تالاب بين (Carassiu  sauratus)خوراكي عضله ماهي كاراس

 المللي بندرانزلي 
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 سوم 95

90 
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 دوم 94 4شماره 5دوره  مجله بهداشت مواد غذايي *  
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ارزيابي كيفيت بتاكاروتن استحراج شده از آزولا 

 دس تالاب انزلي به روش حلال آليفيليكويي

مجله علوم تغذيه و صنايع  *  

 غذايي ايران

 اول 98 1شماره  4سال 

94 
تهيه سس از ميگوي ژاپني منجمد تالاب اتزلي و ارزيابي 

كيفيت ميكروبي، شيميايي و حسي و مذت زمان ماندگاري آن در دماي 

 يخجال

 اول 98 3شماره  28سال  مجله علمي شيلات ايران *  

95 
  نيو آندر نونيازيد ن،يتجمع سموم آلدر زانيم يبررس

 يتالاب انزل ياقتصاد انيماه يدر بافت عضله خوراك

 اول 97 1شماره  13جلد  رانيا لاتيش يجله علمم *  

96 
فلورن، فنانترن و آنتراسن در  ياه دروكربنهي يبررس

 يتالاب انزل ياقتصاد انهيما

 اول 97 3شماره  8ره دو بهداشت مواد غذايي *  

97 
اماده مصرف از   يماه ريخم يفيك اتيخصوص سهيمقا

 يو كپور نقره ا لكايك يگوشت چرخ كرده ماه
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98 
قزل  يدر ماه  وميسرب و كادم نيتجمع فلزات سنگ زانيم
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علوم  يپژوهش ها هينشر *  

 يدانشكده كشاورز يدام

 زيدانشگاه تبر

 اول 97 2شماره  97جلد 

99 
 رشيذ زانيو م  ييارزش غذا ييايميش يفاكتورها يبررس

 يشده به روش صنعت ديخشك طعم دار تول يمعمول يلكايك
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100 
Study on bioaccumulation of heavy 
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 مجله بوم شناسي آبزيان *  
 4شماره  6دوره 

 چهارم 1396

102 
تغييرات فاكتورهاي شيميايي، ميكروبي و حسي كيلكاي 

روكش شده خام و پخته  (Clupeonella cultriventris ) معمولي

درجه  -18با لعاب تمپورا طي نگهداري به مدت چهار ماه در دماي 

 لسيوسسي

   

مجله نو/اوري در غاوم و 

 فن /اوري غذايي

 دوم  اكسپت

103 
بتا كاروتن استخراج شده از آزولا  تيفيك يابيارز

 در فصل تابستان ييايقل زيدروليبه روش ه يتالاب انزل دسيكوئيليف

 اول 2017 5شماره  25سال  رانيا لاتيش يمجله علم *  



104 
 ديو اس نوليسرزور ليهگز 4 يبيترك مارياثرات ت

 ينگهدار يط يپرورش يغرب ديسف يگويم يفيك راتييبر تغ كيتريس

 در انجماد

علوم و  يپژوهش ها هيشرن *  

 2شماره  11دوره  رانيا ييغذا عيصنا

 اول 94

105 
بر  ينيزم بيگندم و س يسطوح مختلف نشاسته ها ريتاث

كنسرو  يو ماندگار يكپور نقره ا يكوفته ماه يو حس ييايميش تيفيك

 يماه نگهدار 24 يط يديتول

 يپرور يفصلنامه علوم آبز *  

 2دره  97بهار  شرفتهيپ

 دوم 97

106 
در دو   يكروبيو م ييايميفساد ش يشاخص ها يابيرزا

در  يماه نگهدار 3 يو گوشت قرمز ط يشده از ماه دينوع برگر تول

 گراد يدرجه سانت - 18 يدما

علوم و  يمجله پژوهش ها *  

 1شماره  13جلد  ييايدرفنون 

 سوم 97

107 
 يمس كروم و كبالت  در بافت خوراك رييو تغ ييشناسا

 يشده از تالاب انزل ياسبله نمونه بردار  يغضله ماه
 يپرور يفصلنامه علوم آبز *  

 شرفتهيپ

شناره  96تابستان 

2 

 سوم 96

108 
بن آنتراسن،  يد  رن،پيبنزو ينفت يها دروكربنيه يبررس

 يتالاب انزل ياقتصاد انهيدر ما رنيو  و بنزوپ رنيندنوپيا

در  نينو يپژوهش ها هينشر *  

 يپرور يتوسعه آبز
 2شماره  11جلد 

 دوم 96

109 
و  ييبر ارزش غذا ميس يماه نيكنستانتره پروتئ ريناث

 طيمح يدر دما يكلوچه ماه ييايميش يفاكتورها

 

 

 يپرور يفصلنامه علوم آبز *

 شرفتهيپ
3شماره  96پايسز   

 دوم 96

110 
آب بر تجمع سرب و  ييايميخواص ش ريتاث يبررس

 يپرورشي قزل آلا يدر ماه پوميكادم

 

 

 نينوفن آوري هاي  هيشرن *

 يپرور يدر توسعه آبز

شماره   11دوره 

4 

 اول 96

111 
بر  يرزمار يعيطب دانياكس ياستفاده از آنت ريتاث

در  يكپور نقره ا يهگوشت چرخ شده ما يو حس ييايميش يفاكتورها

 انجماد طيشرا

 

 

و  يستيمطالعات علوم ز *

 يفناور ستيز
شماره  2دوره 

 زمستان

 سوم 95

112 
 يو مس  در بافت خوراك يتجمع كروم، رو زانيم يبررس

 يانزل يالملل نيشده  از تالاب ب ديكپور ص يماه

 

 

 زدهميسال س علوم غذايي و تغذيه *

3شماره   

 دوم 95

113 
  غذايي و ايمني مواد غذاييرنگ هاي 

 

 

93آبان  يمجله دانش غذا كشاورز  اول 93 

114 
  تكنيك هاي جديد در نگهداري غذاهاي دريايي

 

93دي  يمجله دانش غذا كشاورز *  اول 93 

115 
  بيوتكنولوژي دريايي

 

93اسقند  يمجله دانش غذا كشاورز *  اول 93 



116 
 ينيب ،ييغذا يكنترل فرآورده ها يبرا 21قرن  كيتكن

 يكيالكترون

 

 

 يمجله دانش غذا كشاورز *
93شهريور   

 اول 93

117 
Effect of sodium alginate on bacterial, 

chemical and sensory characteristics in packaged 

common Kilka (Clupeonellia delitula 

 

* 

 Proceedings of the 

11th International 

Congress on 

Engineering and 

Food (ICEF11) 

 كتابچه كنگره
 اول 2011

118 
Effects of whey protein edible coating on bacterial, 

chemical and sensory characteristics of frozen 

common Kilka (Clupeonellia delitula 
 

 

* 

 Proceedings of the 

11th International 

Congress on 

Engineering and 

Food (ICEF11) 

 كتابچه كنگره
 اول 2011

119 
 هياز ما هشد ديگرم تول ناديمار تيفيك يو بررس سهيمقا

 يا هو كپور نقر لكايك يها

 

* 

 

 نيكنفرانس ب نيچهارم

 يها ياه ينوآور يالملل

 يومهندس يميدر ش رياخ

 يميش

 كتابچه كنگره

 دوم 96

120 
روكش   يمعمول يلكايفساد در ك ياهشاخص  راتييتغ

 درجه - 18در سردخانه  ينگهدار يخام با لعاب تمپورا ط هشد

 

* 

 

 نيكنفرانس ب نيچهارم

 يها ياه ينوآور يالملل

 يومهندس يميدر ش رياخ

 يميش

 كتابچه كنگره

 دوم 96

121 
Changes in approximately compound and 

index of corruption, breaded kika was coated(row 

and fried) using with common and tempora batter 

during storage at -18 oC 

 

* 

 

Middle east and 

central Asia 

aquaculture 2015 

 كتابچه كنگره

 پنجم 2015

122 
Compare the quality fish paste 

production of kilka and Silver carp 

 

* 

 

Middle east and 

central Asia 

aquaculture 2015 

 كتابچه كنگره
 پنجم 2015

123 
تاثیر اسید سیتریک بر کیفیت شیمیایی و باکتریایی 

 ماهی قزل آلا

 

* 

 

 دوم 93 كتابچه كنگره همايش امنيت غذايي

124 
ترکیبات طبیعی کاتچین، فرولیک اسید و  مقایسه و بررسی تاثیر

عصاره دانه انگور روی کیفیت رنگ، بافت و طعم و مزه میگوی 

 ورشیوانامی پر

 

 

* 

 

 همايش امنيت غذايي

 كتابچه كنگره

 اول 93

125 
Study on probiotic potential of Bacillus species 

isolated from the intestine of farmed  

rainbow trout, Oncorhynchus mykiss 

 

 

* International 

journal of aquatic 

biology 

3شماره  
 اول 2019



126 
 Lactobacillusهاي پروبيوتيكي تفاده از سويهبررسي امكان اس

reuteri  ،Lactobacillus brevis    وLactobacillus  

delbrueckii subsp. Bulgaricus  روي كيفيت ميكروبي فيله

 آلاي پرورشيماهي قزل

 

 

مجله فيزيولوژي و  *

بيوتكنولوژي آبزيان 

 دانشگاه گيلان

4شماره   

1398  
 اول

127 
Effects of Mozafati, Piaroum, Zahedi extracts date 

and their combination on the chemical, microbial 

and sensory properties of farmed rainbow trout 

(Oncorhynchus mykiss) fillets during refrigeration 

 

 

 

 

Iranian journal of 

fisheries science 
 اكسپت

 اول 

128 
  ذاهاي دريايينقش ضد چاقي ع

* 

 

پنجمين همايش بسن المللي 

علوم افق هاي نوين در 

 كشاورزي

 كنابچه كنگره
 اول 1399

129 
  شناسايي باكتري هاي پروبيوتيك عصاره آبي خرما

 

 
مجله پژوهش هاي سلولي 

 مولكولي

 اول  اكسپت

130 
تركيبات ضد ميكروبي گياهان دارويي براي حفظ كيفيت غذاهاي 

 دريايي

 

 

* 

 

پنجمين همايش بسن المللي 

افق هاي نوين در علوم 

 كشاورزي

 كنابچه كنگره
 اول 1399

131 
 غذاييو صنعت رنگدانه هاي بيولوژيك 

 

 

* 

 

كمگره بين المللي علوم و 

صنايع غذايي كشاورزي و 

 امنيت غذايي

 كنابچه كنگره
 اول 1399



 كتب و ساير آثار منتشر شده: -15

 تيراژ نوع* عنوان رديف
 دادتع

 صفحات
 تاريخ چاپ

1 
ارزيابي كيفيت ميكروبي فيله فيل ماهي پرورشي بسته بندي شده به روش 

Sous vide 
 پايان نامه

در سطح دانشگاه آزاد و 

 شيلات ايرانموسسه تحقيقات 
140 1385 

2 
موسسه تحقيقات در سطح  ترجمه آلرژي و غذاهاي دريايي 

 شيلات ايران

30 1378 

 1377 35 // // هيهيستامين در ما  3

 1380 40 // // ميكروبيولوژي غذاهاي دريايي از صيد تا فرآوري  4

 1383 20 // // نقش بيوتكنولوژي در عمل آوري فرآورده هاي شيلاتي  5

 1382 20 // // نقش بسته بندي بر كيفيت فرآورده هاي شيلاتي  6

 1384 60 // // كيفيت و امنيت غذاهاي دريايي  7

 1385 60 // // ه بندي غذاهاي درياييبست 8

 1382 30 // // منبع پروتئني آينده بشريت  9

10 
نقش باكتري هاي غذايي و باكتريوسين ها بر بهداشت غذا و سلامت 

 انسان

// // 20 1386 

 1387 20 // // كاربرد فن آوري نانو در بهبود كيفيت و امنيت فرآورده هاي شيلاتي 11

12 

پروژه بررسي امكان استفاده از فيلم هاي خوراكي ) سديم  گزارش نهايي

آلژينات، پروتئين آب پنير و مخلوط آن ها( براي بسته بندي كيلكاي سر 

 زده شكم خالي

گزارش 

نهايي 

 پروژه

در سطح موسسه تحقيقات 

 شيلات ايران

132 1389 

13 

 4و بررسي امكان استفاده از عصاره دانه انگور، كاتچين، فروليك اسيد 

هگزيل رزورسينول جهت جاوگيري از ايجاد لكه سياه در ميگوي 

 پرورشي

گزارش 

نهايي 

 پروژه

در سطح موسسه تحقيقات 

 شيلات ايران

85 1392 

14 

گزارش نهايي پروژه تهيه رنگدانه خوراكي بتا كاروتن از آزولا 

 فيليكوئيدس تالاب انزلي
گزارش 

نهايي 

 پروژه

در سطح موسسه تحقيقات 

 يرانشيلات ا

50 1396 

15 

گزارش نهايي پروژه بررسي آلاينده ها در بافت خوراكي ماهي قزل 

 آلاي پرورشي استان گيلان
گزارش 

نهايي 

 پروژه

در سطح موسسه تحقيقات 

 شيلات ايران

95 1396 

16 

تالاب  توليد سس از ميگوي ماكروبراكيوم نيپوننس ژهوگزارش نهايي پر

 دگاري آن طي نگهداري در يخچالانزلي و تعيين كيفيت و زمان مان

گزارش 

نهايي 

 پروژه

در سطح موسسه تحقيقات 

 شيلات ايران

85 1399 



 تشويقات و جوايز علمي :-1۶

 تاريخ اعطاء اعطا كننده مورد رديف

 90 استاندار گيلان برتر در سطح استان گيلان وهشگر ژپِ 1

2 
است مركز ملي تحقيقات ري تحقيقات فرآوري آبزيانبرتر در مركز ملي  وهشگرژپِ

 فرآوري آبزيان

92 

 93 استاندار گيلان 93وهشگر برتر استان گيلان در سال ژپِ 3

 علمي و پژوهشي داخلي و خارجي : …ها و همكاري با مجامع ، شوراها ، كميسيونها، كميته -17

ردي

 ف
 عنوان

 تاريخ

 عضويت

عضويت  مدت

 ماهبه
 سمت*

 عضو 24 1382 عضو انجمن ماهيان خاوياري 1

 عضو 77 1385 عضو انجمن صنايع غذايي ايران 2

 عضو 101 1383 انجمن ميكروبيولوژي ايران 3

4     

5     

۶     

     

     

 تدريس: -18

ردي

 ف
 عنوان واحد درسي

 تعداد واحد

 سال تحصيلي تدريسدانشگاه محل

 نيمسال

ي
ظر

ن
 

ي
لم

ع
 

ل
او

وم 
د

 

1        

2        

3        
 

 

 سوابق اجرايي : -1۹

 

 

 تاريخ انتصاب سمت رديف
 مدت اشتغال در سمت

 مذكور به ماه 

1    

2    

3    

 

 

 



 مهارتهاي شخصي: -20

 ميزان تسلط مهارت رديف

 عالي آشنايي با زبان انگليسي  1

 عالي يآمارتساط به انجام آناليزهاي   2

 

 ساير موارد: -21

 مربوط به ميكروبيولوژي مواد غذاييانجام آناليزهاي  – 1

 توانايي تدريس بشرح ذيل :

  غذاهاي دريايي  در زمينه بهداشت و ميكروبيولوژي  – 1

 كنترل كيفي غذاهاي دريايي   – 3

 غذاهاي دريايي ميكروبيولوژيزمايشگاه كار در آروشهاي  – 3


